Le lezioni si svolgono in aula E

UNIVERSITA’ DEGLI STUDI DI TERAMO
FACOLTA’ DI AGRARIA
CORSO DI LAUREA MAGISTRALE IN SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI
Le lezioni del II° ciclo del I e IT anno avranno inizio il 1 MARZO 2010 seguendo i calendari sotto riportati
I ANNO : ORARIO DELLE LEZIONI 2° CICLO (01/03/10 — 27/05/10)

ORA LUNEDI MARTEDI MERCOLEDI GIOVEDI VENERDI
9-10 Tecnologia Alimentare I Diritto , Legisl. e Controllo
Ingredienti e formulazioni Ifficiale dei Prodotti Alimentari
( Prof.ssa. P. PITTIA) (Dott. OLIVASTRI /Prof.
VERGARA)
10-11 Tecnologia Alimentare I Biochimica della Nutrizione e Diritto , Legislazione e
Ingredienti e formulazioni Applicata Controllo Ufficiale dei Prodotti
( Prof.ssa. P. PITTIA ) (Prof. E. Dainese, Dott. S. Oddi) Alimentari
(Dott. OLIVASTRI /Prof.
VERGARA)
11-12 Analisi Chimiche degli Tecnologia Alimentare I Biochimica della Nutrizione e Tecnologia Alimentare I
Alimenti Ingredienti e formulazioni Applicata Oli grassi e derivati
(Prof. D. Compagnone, Dott. M. ( Prof.ssa. P. PITTIA) (Prof. E. Dainese, Dott. S. Oddi) (Prof. CICHELLI),
Sergi)
12-13 Analisi Chimiche degli Tecnologia Alimentare I Biochimica della Nutrizione e Tecnologia Alimentare I
Alimenti Ingredienti e formulazioni Applicata Oli grassi e derivati
(Prof. D. Compagnone, Dott. ( Prof.ssa. P. PITTIA) (Prof. E. Dainese, Dott. S. Oddi) (Prof. CICHELLI),
M. Sergi)
14.30 — 15.30 Analisi Chimiche degli Diritto , Legisl. e Controllo Ufficiale Analisi Chimiche degli Alimenti Biochimica della Nutrizione e
Alimenti dei Prod. Alim.i (Prof. D. Compagnone, Dott. M. Sergi) Applicata
(Prof. D. Compagnone, Dott. M. | (Dott. OLIVASTRI /Prof. VERGARA Prof. E. Dainese, Dott. S. Oddi)
Sergi)

15.30 - 16.30

Tecnologia Alimentare I
Ingredienti e formulazioni
( Prof.ssa. P. PITTIA)

Diritto , Legisl. e Controllo Ufficiale
dei Prod. Alim.i
(Dott. OLIVASTRI /Prof. VERGARA)

Analisi Chimiche degli Alimenti
(Prof. D. Compagnone, Dott. M. Sergi)

Biochimica della Nutrizione e|
Applicata
Prof. E. Dainese, Dott. S. Oddi)

16.30 — 17.30

Tecnologia Alimentare I
Ingredienti e formulazioni
( Prof.ssa. P. PITTIA)

Diritto , Legisl. e Controllo Ufficiale
dei Prod. Alim.i
(Dott. OLIVASTRI /Prof. VERGARA)

Analisi Chimiche degli Alimenti
(Prof. D. Compagnone, Dott. M. Sergi)

Biochimica della Nutrizione e
Applicata
Prof. E. Dainese, Dott. S. Oddi)

17.30 — 18.30




UNIVERSITA’ DEGLI STUDI DI TERAMO

FACOLTA’ DI AGRARIA

CORSO DI LAUREA SPECIALISTICA IN SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI
Le lezioni del II° ciclo del I e IT anno avranno inizio il 01 MARZO 2009 seguendo 1 calendari sotto riportati
IT ANNO : ORARIO DELLE LEZIONI 2° CICLO (01/03/08 — 27/05/08)

Le lezioni si svolgono in aula G

ORA

LUNEDI

MARTEDI

MERCOLEDI

GIOVEDI

VENERDI

9-10

Tecnologia Alimentare I1
( Prof.ssa. P. Pittia,
Prof. D. Mastrocola )

10-11

Tecnologia Alimentare II
( Prof.ssa. P. Pittia,
Prof. D. Mastrocola)

11-12

Tecnologia Alimentare I1
( Prof.ssa. P. Pittia,
Prof. D. Mastrocola )

12-13

Tecnologia Alimentare 11
( Prof.ssa. P. Pittia,
Prof. D. Mastrocola )

14.30 - 15.30

Marketing e Gestione
D’impresa
(Prof. A. Fantini)

Marketing e Gestione
D’impresa
(Prof. A. Fantini

15.30 - 16.30

Tecnologia Alimentare I1
( Prof.ssa. P. Pittia,
Prof. D. Mastrocola )

Marketing e Gestione
D’impresa
(Prof. A. Fantini

Marketing e Gestione
D’impresa
(Prof. A. Fantini

16.30 - 17.30

Tecnologia Alimentare I1
( Prof.ssa. P. Pittia,
Prof. D. Mastrocola )

Marketing e Gestione
D’impresa
(Prof. A. Fantini

Marketing e Gestione
D’impresa
(Prof. A. Fantini

17.30 - 18.30




