




















 
 
 

UN ACCORDO CON L’ACCADEMIA ITALIANA DELLA CUCINA 
PER LO SVILUPPO DELLA CULTURA GASTRONOMICA 

Giovedì 4 novembre, alle 15.30, presso la Facoltà di Medicina 
Veterinaria in Piazza Aldo Moro, sarà stipulata una convenzione 
quadriennale tra l’Università degli Studi di Teramo e l’Accademia 
italiana della cucina. 
Un accordo grazie al quale Università e Accademia si impegnano in 
attività di ricerca e formazione sul cibo, sia dal punto di vista 
scientifico, storico, sociale che culturale: dalle nuove tendenze 
sullo stato della cucina italiana, al mantenimento delle tradizioni, 
alla garanzia della sicurezza alimentare, ai rischi di estinzione di 
alcuni prodotti tipici sino agli aspetti sociali come convivialità ed 
educazione alimentare. La convenzione prevede anche l’ipotesi di 
istituzione di Corsi di laurea, Scuole di specializzazione e Master di 
altissimo livello didattico. 

L’Università di Teramo ha mostrato interesse per i valori scientifici e culturali dell’alimentazione, della 
cucina e della gastronomia, già dal 1998, con l’istituzione della Facoltà di Agraria e dei Corsi di laurea in
Scienze e tecnologie alimentari e, nel 2002, in Viticoltura ed enologia.  
L’Accademia italiana della Cucina, fondata nel 1953 con sede a Milano, è riconosciuta come Istituzione 
culturale della Repubblica italiana ed è dotata di un centro studi, di una biblioteca specializzata, 
pubblica una rivista, una serie di quaderni monografici e dedica la sua attività alla conoscenza, studio e 
salvaguardia della cultura alimentare italiana, con particolare attenzione alla Civiltà della tavola.  
Alla firma della convenzione saranno presenti il Rettore Luciano Russi, Giuseppe Dell’Osso, presidente 
dell’Accademia, Dino Mastrocola, preside della Facoltà di Agraria e Andrea Formigoni, preside della 
Facoltà di Medicina veterinaria.  
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