
  
 
 

      
 

 

Programma Summer School 2017 
Facoltà di Bioscienze e Tecnologie Agro-Alimentari e Ambientali  

 
 

 12 Luglio 2017 Campus Aurelio Saliceti di Coste S. Agostino  (Aula 4) 

9.30-10.00 Accoglienza studenti e registrazione 

10.00 Saluti del Preside Prof. Antonello Paparella 

10.00-11.00 Presentazione dei Corsi di Studio della Facoltà e visita ai laboratori 

11.00-12.00 
“Alimenti funzionali per la salute dell’uomo e del pianeta” 
Lezione teorica di Alimentazione e Nutrizione Umana (Prof. Mauro Serafini) 

12.00-12.30 “Introduzione alla Sicurezza nei laboratori” (Prof. Claudio Lo Sterzo) 

12.30-13.30 Pranzo presso la mensa del Campus 

13.30-16.30 

“Estrazione del licopene dal concentrato di pomodoro” 
Laboratorio di Chimica (Dr. Marco Chiarini – Dr.ssa Antonella Ricci)* 

“Le cellule della vita” 
Laboratorio di “cell-live imaging” (Prof.ssa Valentina Russo)* 

 
 

13 Luglio 2017 Campus Aurelio Saliceti di Coste S. Agostino (Aula 4) 

9.30-12.30 

“Identificare le proteine” 
Laboratorio di Metodologie Biochimiche (Dr.ssa Clotilde Angelucci)* 

“Ricerca di microorganismi di interesse alimentare” 
Laboratorio di Microbiologia (Dr.ssa Maria Schirone)* 

12.30-13.30 Pranzo presso la mensa del Campus 

13.30-15.30 
“Gusti, odori e colori del cibo: associazioni e aspettative”  
Laboratorio di Analisi fisiche e sensoriali (Prof. Giampiero Sacchetti)*  

15.30-16.30 
“Gestione delle emozioni prima e durante gli esami"  
(Dr.ssa Alessandra Martelli) 

16.30-17.00 Questionario di Customer Satisfaction e consegna attestato 

 
*I trenta studenti saranno divisi in due gruppi da 15 e a rotazione andranno nei laboratori previsti 
per la giornata. Ogni laboratorio avrà la durata di 1.30 hrs/gruppo. 
 


