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COMMISSIONE E LAUREANDI - CDS IN SCIENZE E TECNOLOGIE ALIMENTARI

N. COGNOME NOME MATRICOLA MATERIA TUTOR TITOLO TESI
1 |BARBONE CHIARA A-75244 PRODUZIONI VEGETALI STAGNARI MELISSA OFFICINANALIS (L.): COLTURA GESTITA IN SISTEMI BIOLOGICI
5 lcruw FABIO A-72152 OPERAZIONI UNITARIE DELLA TECNOLOGIA DI MATTIA Studio dl'un Prodott(? doIC|a|t|o da ricorrenza: il Panet'tonfe. .
ALIMENTARE Tecnologia di produzione, etichettatura e quadro legislativo vigente.
3 |pI BERNARDO ANTONIO A-73466 | CHIMICA ANALITICA COMPAGNONE SVILUPPO DI STRATEGIE COLORIMETRICHE ANALITICHE BASATE SU SUPPORTI POLIMERICI NANOFUNZIONALIZZATI PER LA
DETECTION DI POLIFENOLI NEGLI ALIMENTI
4 |p'onorrio CATERINA A72149 | MICROBIOLOGIA ALIMENTARE SERIO Effetto di oli essenziali sul biofilm multispecie di Pseudomonas fluorescens e Listeria monocytogenes in un sistema
alimentare modello
5 |FERRETTI ASSUNTA A-70176 ZFEIOMC;\SI?AIEELLA TECNOLOGIA MARTUSCELLI [STUDIO DEL PROCESSO PRODUTTIVO DEL "CREMOSO AL PISTACCHIO"
6 |GIACCHETTA LORENZO A-75005 |PRODUZIONI VEGETALI STAGNARI Caratterizzazione biochimica e morfologica di varieta di carciofo abruzzese e marchigiano
IGIENE E CONTROLLO QUALITA' DEGLI
7 |NAZZARI SILVIA A-74935 ALIMENTI a SCHIRONE Cariche microbiche in preparati a base di carne in accordo al Regolamento CE N. 2073/2005
8 |PANTOLFI ANET A-76114 NUTRIZIONE SOSTENIBILE SERAFINI VALUTAZIONE DELL'EFFETTO PROTETTIVO DI ESTRATTI OTTENUTI DA INSETTI EDIBILI SULL'EPITELIO INTESTINALE
9 [PICCIANI ANDREA A-75073 ﬁlli;fNiICONTROLLO QUALITA' DEGLI SCHIRONE SICUREZZA E CONTROLLI SU SEMOLA PER LA PRODUZIONE DI PASTA ALIMENTARE
10 |TROISI CLAUDIA A75003 | CHIMICA ANALITICA DEL CARLO Trans@lone c%al metot'io Kjeldahl al m.et‘odt? Dumas‘per la determinazione delle proteine in campioni di granella, semola e
pasta in un sistema di Controllo Qualita aziendale: il caso De Cecco
IGIENE E CONTROLLO QUALITA' DEGLI
11 |vISCIOTTI VERONICA A-75768 ALIMENTI a SCHIRONE Evoluzione delle caratteristiche fisiche, microbiologiche e chimico-fisiche di lombata bovina durante il processo di frollatura
12 |zAMPETTI ALESSIA AT5712 IGIENE E CONTROLLO QUALITA' DEGLI SCHIRONE Ricerca di Organismi Geneticamente Modificati in mangimi e alimenti di origine vegetale campionati nelle regioni Abruzzo e

ALIMENTI

Molise

COMMISSIONE: Prof. Del Carlo (Presidente), Prof. Compagnone, Prof. Mascini, Prof. Serafini, Prof.ssa Serio, Prof. Stagnari, Dott.ssa Schirone
SUPPLENTI: Dott.ssa Di Mattia, Dott.ssa Visciano

NB L'inserimento dei nominativi degli studenti nel presente elenco, da ritenersi effettuato con riserva, NON COMPORTA che la loro situazione amministrativa sia da considerarsi regolare e, pertanto, laddove nel frattempo si ravvisino irregolarita
temporaneamente non sanabili, gli studenti non potranno conseguire la laurea nella presente sessione.

aggiornato al 16.10.2019




