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N. MATR. COGNOME NOME TUTOR MATERIA TITOLO TESI

1 69613 (BASCELLI LUCA CAMILLO Dott. Emilio CHIODO r&igégga?&ﬁNﬁgﬁEﬂNG DELLE Analisi di fattibilita tecnica ed economica di una cantina che opera per conto di terzi

2 71947 (CAPPELLETTI VALENTINA Dott. Andrea PIVA TECNOLOGIE ENOLOGICHE SPECIALI VALUTAZIONE TECNOLOGICA DELL'IMPIEGO DI COADIUVANTI PER LA RIMOZIONE DEGLI ETILFENOLI NEI VINI

3 72201 [CENTOFANTI JACOPO Prof.ssa Rosanna TOFALO MICROBIOLOGIA ENOLOGICA Impiego di lieviti autoctoni per la produzione di vino pecorino

4 70502 [DOGALI ANTONIO Prof. Giuseppe ARFELLI ENOLOGIA SPECIALE PROVE DI ELABORAZIONE DI VINO MONTEPULCIANO MEDIANTE L'IMPIEGO CONTROLLATO DI OSSIGENO

5 69964 [LOGROIO MARIO Dott. Giuseppe LOPRIORE VITICOLTURA GENERALE Effetti del diradamento dei grappoli su maturazione e aspetti qualitativi delle uve e dei vini di Sangiovese nell'areale della D.O.C. Matera.
6 70073 [LUCIANI ALESSANDRO Dott. Giuseppe LOPRIORE VITICOLTURA DI PRECISIONE Effetto del diradamento dei grappoli su "Cabernet-sauvignon" allevato a tendone nell'areale dell'lGT "Colline Pescaresi"

7 72184 [MALATESTA FEDERICO Prof. Giuseppe ARFELLI ENOLOGIA SPECIALE INFLUENZA DELLA TEMPERATURA DI FERMENTAZIONE SULLE CARATTERISTICHE SENSORIALI DI BIRRA ARTIGIANALE

8 72192 [MANCINO ANTONIO Dott. Emilio CHIODO :';‘;I:égéﬁ_l:lifN'ﬂgTEEﬂNG DELLE UN MODELLO DI SVILUPPO DI UN'AZIENDA VITICOLA PUGLIESE. Analisi economica e di mercato per |'avvio dell'attivita di trasformazione.
9 63649 [MARIANI BARBARA Prof. Giuseppe ARFELLI ENOLOGIA SPECIALE TECNOLOGIE DI VINIFICAZIONE DI UVE PECORINO IN UNA CANTINA PRIVATA DEL PICENO

10 70874 [PAOLETTI ANGELICA Prof.ssa Rosanna TOFALO MICROBIOLOGIA ENOLOGICA Ricerca di Brettanomyces bruxellensis in vini rossi

1 72897 |ROMUALDI MARCO Dott. Giuseppe LOPRIORE VITICOLTURA GENERALE ?})SESES\’:;Q’\‘Z(;?NI SU ALCUNI EFFETTI DELLA FORMA DI ALLEVAMENTO SU TECNICA COLTURALE, COMPORTAMENTO ENOLOGICHE DEL VIGNETO
12 70162 [SALERNO GIOVANNI Dott. Emilio CHIODO :-I\E/I(:’I:IE-;\EZI\ST:E/FN':/(IQTEETING DELLE 1 VINI NATURALI. Aspetti produttivi e tendenze di mercato.

13 74289 [SANTAMARIA NICOLA Prof. Giuseppe ARFELLI ENOLOGIA SPECIALE PROVE DI ELABORAZIONE DI VINO PASSITO CON TECNOLOGIA INNOVATIVA

14 70474 [SORRENTINO MARIO Dott. Andrea PIVA GESTIONE TECNICO NORMATIVA ORGANIZZAZIONE DI UNA CANTINA COOPERATIVA DEL TERRITORIO FRENTANO

15 70212 (TRAINI DAVIDE Prof. Giuseppe ARFELLI ENOLOGIA SPECIALE TECNOLOGIE PRODUTTIVE IN MICROBIRRIFICIO: BIRRE ARTIGIANALI INNOVATIVE

COMMISSIONE: Prof.ssa Tofalo (Presidente), Prof. Arfelli, Dott. Chiodo, Dott. Piva, Dott. Lopriore, Dott.ssa Rapino, Dott.ssa Martelli.
SUPPLENTI: Dott. Calzarano.

NB L’inserimento dei nominativi degli studenti nel presente elenco, da ritenersi effettuato con riserva, NON COMPORTA che la loro situazione amministrativa sia da considerarsi regolare e, pertanto, laddove nel frattempo si ravvisino irregolarita temporaneamente non sanabili, gli
studenti non potranno conseguire la laurea nella presente sessione.




