
POLO DIDATTICO SILVIO SPAVENTA - AuLA 14
10.00 Accoglienza studenti e registrazione
10.15 Saluti

Enrico Dainese Preside Facoltà di Bioscienze

10.30 Presentazione dell’offerta formativa
Carla Di Mattia Delegato all’Orientamento in Entrata

11.00 “La torta della nonna”
Memoria e storia nella cucina italiana
Lezione teorica - Daniele Di Bartolomeo

12.00 La lunga strada del probiotico:
dalla selezione del ceppo
alla produzione di alimenti e integratori
Lezione teorica - Aldo Corsetti

13.00 Pausa pranzo

POLO DIDATTICO SILVIO SPAVENTA
LABORATORIO DIDATTICO CORRADINO MOTTI*
14.00 S. cerevisiae - La mia forza è l’alcool

Laboratorio di Microbiologia Enologica
a cura di Rosanna Tofalo - Giorgia Perpetuini

15.30 #Truecolors: la scienza dei coloranti naturali
Laboratorio di Tecnologie Alimentari
a cura di Marco Faieta

16.30 Conclusione e consegna degli attestati
*L’ingresso è contingentato. Qualora le prenotazioni dovessero
superare il numero consentito (varrà l’ordine temporale di registrazione)
saranno previste attività alternative in aula

FACOLTà DI
BIOSCIENZE E TECNOLOGIE
AGROALIMENTARI E AMBIENTALI

Corsi di laurea triennale
■ Biotecnologie
■ Scienze e culture gastronomiche

per la sostenibilità
■ Scienze e tecnologie alimentari
■ Viticoltura ed enologia

Corso di laurea
a orientamento professionale
■ Intensificazione sostenibile

delle produzioni
ortofrutticole di qualità

Corsi di laurea magistrale
■ Biotecnologie avanzate
■ Food Science and Technology
■ Reproductive Biotechnologies


