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Produzione di Esopolisaccaridi (EPS) da batteri lattici 
 

Obiettivi del progetto di ricerca: 

 

• Quantificazione degli esopolisaccaridi prodotti da batteri lattici appartenenti ai generi 

Lactobacillus e Weissella 

• Caratterizzazione degli esopolisaccaridi prodotti dai ceppi maggiori produttori 

• Individuazione e caratterizzazione dei geni coinvolti nella biosintesi degli esopolisaccaridi 

• Esperimenti volti ad aumentare il livello di esopolisaccaridi prodotti 

 

Metodologie più rilevanti: 
 

• Analisi spettrofotometriche per la quantificazione degli esopolisaccaridi  

• Caratterizzazione della composizione polisaccaridica  e quantificazione dei singoli 

monomeri costituenti degli esopolisaccaridi tramite analisi con HPLC 

• Sintesi di primers specifici per i geni coinvolti nella produzione degli esopolisaccaridi e 

screening tramite PCR 

• Prove di fermentazione condotte in fermentatori da laboratorio, volte alla ricerca di quelle 

condizioni (nutrizionali ed ambientali) che ottimizzano la resa in esopolisaccaridi 

 

 
 
 
Risultati attesi nel periodo di soggiorno: 
 

• Individuazione di 4-5 ceppi buoni produttori di esopolisaccaridi 
• Caratterizzazione chimica degli esopolissacaridi anche in funzione delle diverse condizioni 

di crescita in fermentatore e valutazione percentuale dei monosaccaridi costituenti 
• Ottenimento di primers specifici per l’individuazione dei geni coinvolti nella biosintesi degli 

esopolisaccaridi   
• Messa a punto di una metodologia rapida per lo screening della biosintesi di esopolisaccaridi  

tramite PCR 
• Ottimizzazione dei  parametri chimico-fisici in fermentatore per il raggiungimento dei 

maggior livelli di produzione di esopolisaccaridi nei ceppi oggetto di studio 
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